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‘ Tatyana Pelvé

Kerrymaid Single Cream

Produit : Creme troitée a ultra haute température
Utilisation : Pratique @ verser et a cuisiner
Packaging : Briques de 1L, produit oseptisé

Liste des ingrédients :

Poudre de lnit battu reconstitué (luit), eau, huile de noyou de palme, huile de palme, omidon modifié de mais, protéine de lit, arme
naturel de beurre, (lnit), émulsifiant (esters de mono-,di-diacétyltartriques, de mono et di-glycérides de graisses saturées), agent
gélifiont (cellulose microcristalline, cellulose de carboxyméthyle), épaississant (yomme de guar), stabilisants (phosphate
dipotassique), régulateur d'acidité (citrate trisodique), colorant (beta caroténe)

DLUD:

Avant ouverture : 9 mois. A conserver dons un endroit frois et sec.
Aprés ouverture, utiliser dans les 3 jours et conserver au réfrigérateur

Etiquetable Source Présent sur la ligne | Présent sur le site
oui/non de production oui/non
oui/non
Arachides et produits dérivés non non non
Fruits secs() et produits dérivés non non non
céréales contenant du gluten(?) non oui oui
crustacés et produits dérivés non non non
oeufs et produits dérivés non oui oui
Poisson et produits dérivés non non non
Soja et produits dérivés non oui oui
Lait (et luctose) et produits dérivés oui lait et ses dérivés oui oui
Céleri et produits dérivés non non non
Moutarde et produits dérivés non non non
Graines de sésame et produits dérivés non non non
Mollusques et produits dérivés non non non
Lupin et produits dérivés non non non
Dioxyde de soufre et sulfites (10 ppm) non oui oui

Selon régulation européenne 1169/201

(1) :fruits secs : tmandes, noisettes, noix, noix de cojou, noix de pécan, noix du Brésil, pistache, noix de mocodamia, noix du Queensland, et produits dérivés.
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‘ Tatyana Pelvé

()  :céréales contenant du gluten: blé, seigle, barley, avoine, épeautre, kamut, et leurs souches hybrides

Caractéristiques Nutritionnelles (pour 100g)

Caractéristiques physico-chimique

Energie kj : 648 kj Min. Cible Max Unité
Energie kcal : 157 keal Graisses : 13.5 14.0 145 %
Graisses : 14.29 pH: >B.4 >B.45 %
dont saturées 10.7g Solides 21.2 222 232 %
totaux :
Hydrate de carbone 4.2q
dont sucres 3.6g
Protéines : 2.8g
Fibres : 0.4g
Sel 0,2

Autres caractéristiques

Végétarien (ove-lacto)

Végan

Coeliac <100 ppm de gluten

oui (teneur en gluten sur produit brut)

Coeliac <20 ppm de gluten

oui (teneur en gluten sur produit brut)

Halal certifié

Casher non certifié

Biologique non certifié

0GM pas d'étiquetage selon lo régulotion européenne

lonisation pas d'étiquetage selon la régulation européenne
Conditionnement

Brique : [

Nombre de brique par carton : 12

Nombre de cartons par palette : 75

carton (combibloc)

Emballage extérieur :

plateau en carton filmé
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Caractéristiques Microbiologiques

ATP Bioluminescence

les échantillons sont incubés @ 30°C pendant 5 jours, puis testés. résultat occeptable : <128RLU

Servicecommaondes

Gestionnaire qualité :

Mile Salma LAHJOUJI

Assistante administration | Mme Marine DE ALMEIDA
des ventes :
Téléphone : 0181850720 Téléphone : 0181850720
E-mail : nualite@premium-trading.fr E-mail :

secretariat.premium.t[@gmail.com
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