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Mozzarello Fior di latte

Produit: Mozzarello posteurisé, riche en matiére grosse

Description : LAIT (38,6%) (Suisse), Sel (1,2%) (Suisse),Fécule de pomme de terre (1,0%) (Donemark), Cultures d'acide luctique (0,2%)
(Allemagne, Donemark, France), Acidifiont : Acide citrique E330 (0.04%)(Chine), Présure microbienne (0,003%) (France).

DLUO Production B0 jours

DLUOD Livraison 45 jours
2jours

DLUD paquet ouvert

Transport et température de stockage Entre 3 °C et B°C

Certification Halal

Informations nutritionnelles [nnur Illllg] Données microbiologigues

Valeurs énergétiques : 324 keal / 1347 kj Limite
Levures (KbE/g) : <1000
Moisissures (KbE/g) : <1000
Matiére grasse 240 Entérobactérie <100
- dont acide gras saturé 160 E col <100
Glucides : 1g Coagulase pos. Staphyloccen <100
(KbE/g) :
Salmonella spp (KbE/25g) Absence
- dontSucres: 1g Listeria monocytogenes Absence
Protéines 26g
Sel 129
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Valeurs chimiques

Gras (%) 2415

Matigre séche (%) 51,52

Sel (%) 1,2:0.2

Teneur d’eau dans la matiére non grusse 63.8+2

FDM 45 minimum

Allergénes
Allergénes Recette Présence dans les zones Possihilité de
de production contamination croisée

Gluten : NON oul NON
Crustacé : NON NON NON
Oeuf : NON oul NON
Poisson NON NON NON
Arachide NON NON NON
Lait oul oul NON
Soja NON NON NON
Fruit @ cogue NON NON NON
Celery NON Oui NON
Moutarde NON NON NON
Sésame NON NON NON
Dioxyde de soufre/sulfite > 10 mg/kg NON Non NON
Lupin NON NON NON
Mollusque NON NON NON

oul NON
Produit sans rennet animal X Fromage produit souf avec de rennet microbio
Ovo lucto-végétarien X Pas d'ingrédient d'origine animal souf loit, ingrédient de loit, oeuf, ingrédient oeuf, miel.
Ovo-végétarien X Pas d'ingrédient d'origine animal souf oeuf, ingrédient d'oeuf, loit
Lacto-végétarien X Pos d'ingrédient d'origine animal souf loit, ingrédient de loit, milk
Vegun-vegetable X Pas d'ingrédient d'origine animale
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Sans gluten X Pas d'ingrédient contient de gluten

Description production

Procédé de fromoge, piite filée, tranchoge, emballoge

Traitement thermique

Pasteurisation (73°C/ >15 SEC)

Atmosphére modifié

Le produit est sous atmosphere modifié (co2 : 30%/ N2: 70%/02 : <1%)

Le produit passe par le

3(mm)Fe/ 3 (mm) non -Fe/ 4 (mm) acier inoxydable

détecteur de métal

06M Absence
Nanotechnologie Absence
Radiation Absence
HACCP oui

Configuration :

9 /palette

Entreposer entre 3 et 8 °C

Service qualité Service commandes
Gestionnaire qualité : Mile Salma LAHJOUJI Assistante administration | Mme Marine DE ALMEIDA
des ventes :
Téléphone : 0181850720 Téléphone : 0181850720
E-muail : quaolite[@premium-troding.fr E-muail : secretariot.premium.t@gmail.com
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