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Sauce fromageére

Produit :
Liste des ingrédients :

Souce fromagere

Lait, Creme (Crme, stabilisont : carraghénanes), Emmental (7,6%) (luit posteurisé, sel, ferments loctiques, coogulont, antingglomérant
: cellulose), omidon modifié, sel, stahilisant : gomme de xanthane, ardme, poivre.

- Aconserver @ entre 0 °C et +4 °C.

- Aprés ouverture de ln poche, & consommer sous 24h (i conserver entre +0°C et +4°C)

- DLC: 160 j d date de fabrication

DLUO et condition de
stockage :

Conditionnement : En brique Tkg

Nb produits par pack : 6

Nb de pock/couche 25 Nb de cortons/ couche:12

Nb de couche: 5 Nb de colis: 125

Poids net: 750 kg Poids brut : 790kg
Etiquetage - Agrément sanitaire : FR 25-241-050 CE

- Code recette : B42

- Identification du lot : code recette + onnée + quantizme (exemple : B35- 21140)
Usage type Sauce préte d I'emploi:

- Agiter fortement o brique avant d'ouvrir
- Aréchauffer avant de servir (entre 60 et 65°C environ).
- Produit traité UHT
- 0GM : absence (selon lo réglementation en vigueur).
- Produits lnitiers : lait de France, créme et emmental origine UE

Garantie qualité

Caroctéristiques Nutritionnelles (pour 100g)

Valeurs énergétiques (kj) : 200
Valeurs énergétiques (keal) : 828
Matieres grasses : 1741
- Acides gras saturés : 9.50
Glucides : 630
- Sucres : 349
Protéines : 459
Sel : 080
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Caractéristique microbiologique
[ asr | <10ufc/g |
Caractéristiqgue microbiologigue

pH 5.506.5

Extrait sec 29% 0 33%

Odeur Emmental et creme

Couleur Blanc cossée avec grains de poivre

Texture Visqueuse et homogene  froid noppante @ choud

Goiit Emmental et creme

Allergénes
Gluten: Absence Noix du Brésil : Absence
Blé: Absence Pistaches : Absence
Seigle : Absence Noix de Macadamia et noix du Queensland : Absence
Orge: Absence Céleri: Absence
Avoine : Absence Moutarde : Absence
Epeautre : Absence Grains de sésame : Absence
Kamut : Absence Dioxide de sulfure et sulfites (E220 - E228) : Absence
Crustacés : Absence Lupin : Absence
Euf: Absence Mollusques : Absence
Poisson : Absence Lactose : Présence
Arachides / Cacahuétes : Absence Cacao: Absence
Soja : Absence Glutamate (E260 - E625) Absence
Lait : Présence Poulet: Absence
Fruits @ coques : Absence Coriandre: Absence
Amandes Absence Muis : Absence
Noisettes Absence Légumineuse : Absence
Noix : Absence Boeuf: Absence
Noix de cajou : Absence Porc: Absence
Noix de pécan: Absence Carotte : Absence
Service gqualiteé Service commandes
Gestionnaire qualité : Mile Salma LAHJOUJI Assistante administration | Mme Marine DE ALMEIDA
des ventes
Téléphone : 0181850720 Téléphone : 0181850720
E-muail : quaolite[@premium-troding.fr E-muail : secretariot.premium.t@gmail.com
Rédacteur / Date: Salma LAHJOUJI Vérification / Date : Tatyana Pelvé Validation / Date : Tatyana Pelvé
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