PREMIUM FT-FR-0059

TRADING Version n°3

Fiche Technique
Philadelphia Original Nature 1.65 Kg

— Produit : Spécialité Fromagére Pasteurisée
/ ; Ingrédients : Lait entier (61%-78%), créeme (14%-25%), préparation de protéines
SRiGRAL de lait (5%-12%), perméat de lactosérum concentré (de lait) (4%-9%), sel (<1%),
PHllADEl‘.PHlA stabilisant (farine de graines de caroube) (<1%), acidifiant (acide citrique) (<1%)

DLUO a date de production : 180 jours

DLUO restante garantie : 120 jours

Conditionnement : pot de 1.65 Kg et 4 pots par cartons

12 cartons par couche, 4 couches par palette, 48 cartons par palette (192 pots)
Poids net : 316.8 Kg et Poids brut : 372.46 Kg.

Infos Complémentaires

Stockage Avant ouverture : conserver entre 1 et 8 °C

Régime alimentaire Adapté au régime végétarien

Pot (P x I x h) en mm : 199x174x105
Dimensions Carton(LxIxh)enmm:399 x 189 x 210
Palette (L x | x h) en mm : 1200 x 800 x 985

Caractéristiques Nutritionnelles (pour 100g) Caractéristique Microbiologique (max./grammes)
Calories 225 kcal /932 k] Organismes Viables Totaux <1000 ufc/g
Protéines 548 Lactobacilles <500 ufc/g
Glucides 438 Levure et moisissure <10 ufc/g
-dont Sucres 43¢g

Coliformes <10 ufc/g
Lipides 21g

hyl A

-dont Acides gras saturés 14g Staphylococcus aureus bsence
Sel 0.75¢ Salmonelles Absdans25g
Fibres 02g Listeria monocytogenes Absdans25g
Composition chimique Critéres organoleptique
Matiére solide 32-34 % 3 .

Apparence Blanc crémeux, surface lisse
Grasse 20.5-22.5%
Matiére grasse sur extrait sec 63.6-66.6% Golit Go(t crémeux, léger aréme lactique, salé
Sel 0.65-0.85%
PH 4.80-5 Texture Lisse, crémeux, tartinable
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Allergénes

Gluten Absence Noix du Brésil Absence
Blé Absence Pistaches Absence
Seigle Absence Noix de Macadamia et noix du Queensland Absence
Orge Absence Céleri Absence
Avoine Absence Moutarde Absence
Epeautre Absence Grains de sésame Absence
Kamut Absence Dioxyde de sulfure et sulfites (E220 - E228) Absence
Crustacés Absence Lupin Absence
CEuf Absence Mollusques Absence
Poisson Absence Lactose Présence
Arachides / Cacahuétes Absence Cacao Absence
Soja Absence Glutamate (E260 - E625) Absence
Lait Présence Poulet Absence
Fruits a coques Absence Coriandre Absence
Amandes Absence Mais Absence
Noisettes Absence Légumineuse Absence
Noix Absence Boeuf Absence
Noix de cajou Absence Porc Absence
Noix de pécan Absence Carotte Absence

Contact

Service Qualité

01 818507 21

qualite@premium-trading.fr

Service des Commandes

01818507 20

commande@premium-trading.fr
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